
voglio bene

l e  s c h e d e  e t i c o  s i d i s  oggi parliamo di:

s c h e da  n ° 2

controllo delle temperature: 
“catena del freddo”



Cosa significa
 “catena del freddo”?
La normativa vigente sulla sicurezza alimentare 
prevede che alcuni prodotti vengano trasportati, 
conservati, lavorati ed esposti ad una temperatura 
controllata (catena del freddo) di almeno -18°C per 
i surgelati; 0/1°C per i pesci, 0/4°C per le carni, 4/8 
°C per i salumi e i formaggi e per i prodotti orto-
frutticoli trasformati.

Perchè rispettarla?
E’ importante rispettare la catena del freddo per 
impedire la proliferazione di pericolose cariche 
batteriche, garantire una migliore conservazione 
dei prodotti e, naturalmente, il mantenimento 
delle caratteristiche peculiari degli stessi ( colore, 
consistenza, aromi, sapori, ecc.).

Come SIDIS garantisce 
la “catena del freddo”?
Sidis rispetta la normativa in vigore garantendo il 
continuo monitoraggio delle temperature di tra-
sporto, conservazione, lavorazione ed esposizione 
di tutti i prodotti deperibili: carni, salumi, formag-
gi, pesce, frutta e surgelati. Ogni nostro mezzo di 
trasporto è refrigerato e dotato di rilevatori che 
controllano costantemente la temperatura; ogni 
prodotto viene conservato in celle pulite ed even-
tualmente lavorato in laboratori anch’essi refrige-



rati.  Infine, nei punti vendita, l’esposizione avviene 
in banchi refrigerati controllati, e per quel che ri-
guarda il pesce sul ghiaccio.

Cosa fa SIDIS per offrire
più sicurezza?
Per offrire maggiore sicurezza Sidis effettua ulteriori 
rilevazioni manuali ed elettroniche delle temperatu-
re in tutte le fasi della commercializzazione.
Inoltre, i banchi frigo e le celle di deposito sono sotto-
poste ad un sistema di monitoraggio computerizzato 
24 ore su 24. Questo consente un totale controllo che, 
nel caso di sbalzi di temperatura, anche notturna, al-
lerta un pronto intervento e, ove necessario, dispone 
la rimozione dei prodotti non più idonei alla vendita. 

La rimozione del prodotto
non idoneo, è una perdita 
per SIDIS?
No, perché al fine di evitare la vendita  dei 
prodotti che hanno subito un mancato fred-
do, tutti i prodotti nei banchi frigorifero ven-
gono assicurati, e le assicurazioni risarciscono 
il danno.
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Questo è il nostro impegno nei tuoi confronti che, 
ogni giorno, viene mantenuto tramite l’adozione di 
comportamenti etici a salvaguardia dell’ambiente, 
a protezione della salute e nel rispetto dei diritti 
dei lavoratori, improntato alla trasparenza ed alla 
diligenza, ben oltre quanto disposto per legge.  

La nostra attenzione verso il consumatore, non si 
limita a proporre prodotti con il miglior rapporto 
qualità prezzo, ma a comunicarti tutto l’impegno 
che la nostra azienda, da sempre, rivolge alla 
salvaguardia della tua salute e del tuo mondo.  

Il piacere di fare la spesa sarà, da oggi, anche il piacere 
di contribuire, insieme, ad un mondo migliore.

eticosidis: ti voglio bene.
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Per aiutare l’ambiente  questo depliant viene stampato su carta riciclata 


